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Серия пекарск
BRIOTEK LINE
Номенклатура предлагаемой модели пекарских 
шкафов Snack включает конвекционные 
печи, в которых можно выпекать любой вид 
мучных кондитерских изделий, кексов, сладких 
пирогов и хлебобулочных изделий, прошедших 
предварительную расстойку. 
Именно поэтому они так востребованы в 
качестве технологического оборудования 

  Модель Вес, кг Кол-во Кол-во Источник Мощность, 
     противней Противней электропитания кВт
    в комплекте

 BRIO INOX* 33 4 4 • 432x343 230 вольт ~ 2,6

 BRIO* 33 4 4 • 432x343 230 вольт ~ 2,6

 LIEV 09 INOX 21 9 - 230 вольт ~ 1,4

 LIEV 09 21 9 - 230 вольт ~ 1,4

 BRIO MIDI 40 9 3 • 600x400 230 вольт ~ 3

 BRIO MAXI 50 4 4 • 600x400 400 ~ (2N) 230 вольт ~ 6

 LIEV 14 35 9 - 230 вольт ~ 1,4

закусочных, буфетов, кафе с подачей блюд 
несложного приготовления, пиццерий и столовых 
самообслуживания.
Компания Gierre постоянно нацелена на 
удовлетворение все возрастающих запросов 
своих клиентов, поэтому предлагаемые здесь 
пекарские шкафы обеспечивают качественную 
и равномерную выпечку, работая  при этом в 
энергосберегающих режимах. 

*- возможно исполнение под заказ с увлажнением
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BRIOBRIOBRIO MIDIBRIO MIDI
LIEV 14LIEV 14 BRIOBRIOBRIO MAXIBRIO MAXI

LIEV 14LIEV 14

ских шкафов Briotek

 BRIO INOX •   • 60 мин.   •  4 противня

 BRIO •   • 60 мин.   • 4 противня

 LIEV 09 INOX   •       -

 LIEV 09   •       -

 BRIO MIDI •   • •   3 противня

 BRIO MAXI •   • •   4 противня

 LIEV 14   •       -

Модель  Термостат  Термометр  Таймер, Увлажнитель
 50/300 °С 0/90 °С 0 - 120’ 

Многофункцио-
нальный селектор
рабочих циклов

Комплектация

У моделей BRIO MIDI и MAXI реверсивный 
вентилятор, который вращается в разные 
стороны, причем направление вращения 
периодически изменяется на противоположное. 
Такое поперечное действие гарантирует 
равномерность приготовления пищи и улучшает 
цвет приготавливаемых продуктов. 
У моделей конвекционных пекарских шкафов 
серии BRIO и BRIO UM, есть возможность 

выбора способа приготовления: отдельно только 
верхний ТЭН; отдельно только нижний ТЭН; 
только 2 ТЭНа; 2 ТЭНа и вентилятор; только 
вентилятор
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